/Mf

mein Winterangebot

¥

3 Liter Bag in Box
Grillo Vino Bianco

Nero d"Avola Vino Rosso
Herbstsonderpreis
Preis ist AulBler-Haus-Verkauf!
12,95€

Angebot gilt solange Vorrat reicht!

OFFNUNGSZEITEN
TAGLICH
11:30-24:00 UHR-KUCHE VON 12:00-22:00 UHR
Sonntag und Montag ist Ruhetag in Libeck!
Besuchen sie auch
Miera Mare Meereskiiche in Neustadt/Holstein!
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Miera-Klaciker

Vorgpeigen’re((er, KLEIN

zum selber aussuchen
12,50

\/orgpeigenfe((er, GROB

zum selber aussuchen

17,50

Vorgpeigenfe((er, DE LUX
ALS VORSPEISE UND HAUPTGERICHT GEEIGNET!
STELLEN SIE SELBST AUS UNSEREN AKTUELLEN

VOSPEISEN ZUSAMMEN ( MAX.4 SORTEN)
AB 2 PERSONEN, JE PERSON
19,50

parmagchinken

24 MONATE GEREIFT MIT MELONE
14,50

Kégefe[[er MIT FRUCHTEN
14,50

galami- und Schinkenvariation

MIT OLIVEN UND GETROCKNETEN TOMATEN
12,50

Knugprige Coca (spanische Pizza)

MIT BIRNE, CREMIGEM GORGONZOLA
UND WALNUSSEN
12,50

Knugprige Coca (spanische Pizza)

MIT BURRATA, KIRSCHTOMATE, BASILIKUM
UND BALSAMICOCREME
11,50
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KVUSDRIGE COCA (spanische Pizza

MIT PARMASCHINKEN, SHERRYAPRIKOSE,
UND PARMESAN
12,50

K.nugprige Coca (spanische Pizza)

MIT BRESAOLA, FEIGE, ZIEGENFRISCHKASE,
WALNUSSE UND FEIGENSENF
12,50
ALLE COCAS SIND ALS VORSPEISE
ODER KLEINES HAUPTGERICHT ZU GENIESSEN!

davor
|

p atagoniag
(Kleine Tintenfische)

IN SIZILIANISCHEM OLIVENOL
MIT KNOBLAUCH UND ROSMARIN GEBRATEN
AUF PASSE PIERRE MIT CASHEWKERNEN
UND KIRSCHTOMATEN

15,00

Burrafa

APULISCHE MOZZARELLAZUBEREITUNG

MIT EINEM SAHNEKERN

AN DORRTOMATEN

MIT GERBINO-OLIVENOL,

EXTRA VERGINE

UND BASILIKUM 15,00
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Vh‘e[lo tonnato

KALBSFLEISCH
IN THUNFISCHSOSSE
MIT KAPERN

14,00

Oarpaoeio vom Rinderfilet

GALINAS PESTO VERDE,
PINIENKERNE, RUCOLA
UND PARMESAN

16,00

davor

Z iegenfriechkace

KARAMELLISIERT

AUF SHARONFRUCHT, FRUHLINGSLAUCH,

LIMONE, OLIVENOL, GRANATAPFEL,

KORIANDER 15,00

Thunﬁgoh Quehi Qualitat

MIT SESAM-KORIANDERHULLE,
SENFGURKENCHUTNEY,
WASABI-CREME FRAICHE

17,00
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Steckrubenauppe

MIT GEBRATENEN ZWIEBELN,
GEBRATENES MIERA
NATURSAUERTEIGBROT,

8,50

Neugfédfer Fiechsuppe

MIT PERNOD, FISCHFILETS,

MUSCHELN

UND GARNELE

SOWIE KRAUTERBROT
13,00

Caponafa,

SIZILIANIASCHES AUBERGINENGEMUSE
MIT OLIVEN UND STANGESELLERIE,

GEROSTETE MANDELN
12,00

dag Qiide Leben Meni

!

Anﬁpagﬁfeller

ZUM SELBER AUSSUCHEN
AUS
UNSERER ANTIPASTITHEKE

o
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gkrei

Tiefeeekabeljau aue Norwegen

RAHMSAUERKRAUT, APFEL-MEERRETTICHSOSSE,
GLASIERTE LINDAKARTOFFELN

oder

anvmh

MIT MARONEN-KARTOFFELOFULLUNG,
ORANGEN-MANGOKOMPOTT,
PARMESAN-TRUFFELSCHAUM

oder

gardigoher Lammtopf,

GESCHMORTER FENCHEL,
TOMATEN-ROSMARIN]JUS,
GEBRATENE SERVIETTENKNODEL, GREMOLATA

i

Qreme bralée
oder

Z iegenfriechkage karamelligiert

BIRNENKOMPOTT,
MINZE, SCHARFE PEPPERONI

MENU 35,00€

Miera Menij

!

Thunﬁgch Sughi Qualitat

SESAM-KORIANDERHULLE,
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SENFGURKENCHUTNEY, WASABI-CREME FRAICHE

ODER

Ziegenfriechkace
KARAMELLISIERT
AUF SHARONFRUCHT, FRUHLINGSLAUCH,
LIMONE, OLIVENOL, GRANATAPFEL,
KORTANDER

i

Wolfeharechfilet

WURZELGEMUSE,
KARTOFFEL-PILZSTRUDEL,
LIMONEN-INGWERSCHAUM

ODER

Rinderfilet roga gebraten

BABY PAK CHOY,
TRUFFEL-KARTOFFELBALLCHEN,
MONTEPULCIANOJUS

i

gu{Se Ravioli

MIT PISTAZIENMARZIPANFULLUNG,
GRUNEM APFEL, GRENADINE
UND BLUTORANGENSORBET

ODER

Z iegenfriechkage karamelligiert

BIRNENKOMPOTT, MINZE,
SCHARFE PEPPERONI

ZWEI-GANG-MENU 39,00€
DREI-GANG-MENU 49,00€

VIER-GANG-MENU 59,00€
FUNF-GANG-MENU  69,00€

in der Mitte
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Wirgingkohl[agagne

MIT LAMMHACK
IM OFEN MIT BRA(DOP) UBERBACKEN
KORPERREICHER SCHNITTKASE
AUS DEM PIEMONT
MIT LECKERER KRUSTE
16,50

gpagheﬁl
KIRSCHTOMATEN, ERBSEN, CHILL
KNOBLAUCH UND EI, PARMASCHINKEN
AUS DEM 24 MONATE

GEREIFTEM PARMESANLAIB
17,50

gfroh und Heu

GRUNE UND WEISSE BANDNUDELN
MIT GARNELEN, KNOBLAUCH,
UND GETROCKNETER TOMATE
IN GRILLOSAHNE(Sizilianischer Weillwein)
MIT BASILIKUM

18,50

R avioli

MIT MARONEN-KARTOFFELFULLUNG,
ORANGEN-MANGOKOMPOTT,
PARMESAN-TRUFFELSCHAUM

18,50

Brafwurgf von Bauer Schramm

BALSAMICOLINSEN,
GLASIERTE KATOFFELN,

16,50
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in der Mitte

Wolfgbargohﬁlef

WURZELGEMUSE,

KARTOFFEL-PILZSTRUDEL,

LIMONEN-INGWERSCHAUM
27,00

gkrei

Tiefeeekabeljau aug Norwegen

RAHMSAUERKRAUT,

APFEL-MEERRETTICHSOSSE,

GLASIERTE LINDAKARTOFFELN
28,00

Kéniggberger Klopge,

KAPERNTUNKE,
EINGELEGTE ROTE BETE
LINDAKARTOFFELN

18,00

gardigoher Lammtopf,

GESCHMORTER FENCHEL,
TOMATEN-ROSMARINJUS,
GEBRATENE SERVIETTENKNODEL
GREMOLATA

28,00

Enfenbrugf roga gebraten

SELLERIEPUREE MIT GROBEM SENFE,
GRUNKERN-APFEL, MOHRCHEN
ENTEN]JUS

30,00
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Rinderﬁlef roga gebraten

BABY PAK CHOY,
TRUFFEL-KARTOFFELBALLCHEN,
MONTEPULCIANOJUS

35,00

wenn nichte mehr geht

Aﬁogafo al caffe

VANILLEEIS ERTRUNKEN IN HEISSEM ESPRESSO
5,50

Mougge au chocolat
AUS VALRHONA-SCHOKOLADE

MIT GRAPPAROSINEN
9,50

Warmer Qchokoladenkuchen

MIT FLUSSIGEM VALRHONA-SCHOKOLADENKERN,
AN CLEMENTINENKOMPOTT

UND VANILLEEIS
12,00

Oreme brilée
7,50

gu&; Ravioli

MIT PISTAZIENMARZIPANFULLUNG,
GRUNEM APFEL, GRENADINE
UND BLUTORANGENSORBET

Chefs Neuer Liebling
11,00

Karameligierfe Birne

AN HAUSGEMACHTEM
ROTWEINEIS
10,00
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Nachﬁgchmaggaker

VON ALLEM SUSSEN ETWAS
FUR ZWEI
25,00

Qorbetauewahl

VERSCHIEDENE SORTEN
MIT FRISCHEM OBST GARNIERT
3,00

Z iegenfricchkage karamelligiert

BIRNENKOMPOTT, MINZE,
SCHARFE PEPPERONI
10,00

Kégefe[[er MIT FRUCHTEN
12,50

KUGEL
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